/utaten:
-400g Lachs
-Panko Mehl|
-Mehl|

-2 Eier

-Salz

-Pfeffer

-Ol zum braten

-180g Jasminreis

-6 EL Mayonnaise

-2 TL Sriracha

-3 TL Limettensaft

-1 TL Sesamol

-1/2 TL Knoblauchpulver
-1/2 TL Zwiebelpulver
-1 TL Joghurt

-5 EL Teriyaki Marinade
-Schnittknoblauch zum
Garnieren

Lscks

MIT CHILT MAYO DIP

NANANANA NN NN NN NSNS

1.Den Jasminreis gemaR der Packungsanleitung
kochen und bedeckt zur Seite stellen.

2. Den Lachs in mundgerechte Stucke schneiden
und in der Teriyakisauce fur ca 2h im Kuhlschrank
marinieren lassen.

3. Anschlieend 3 separate Schusseln mit den
verquirlten Eiern, Mehl und dem Panko-Mehl
beflllen. Die Lachsstlcke werden nun wie ein
Schnitzel paniert und goldbraun in Ol gebacken.

4. FUr die Chili Mayonnaise einfach die Mayonnaise,
Limettensaft, Knoblauchpulver, Zwiebelpulver,
Joghurt, etwas Salz und Pfeffer, Sesamol sowie
Sriracha Sauce mischen.

Die frittierten Lachsstucke mit Jasminreis, der Dip
Sauce und mit Schnittknoblauch garniert anrichten.
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