Zutaten:

160g Thai Klebreis (gut
gewaschen)

180ml kaltes Wasser
200ml Kokosmilch

S EL Zucker

1/2 Mango

Sesam zum Garnieren

Wﬁcky Rice

1. Den Klebreis 30 Minuten in kaltem Wasser
aufweichen lassen. Anschlielend diesen in
einem beschichtetem Topf mit den 180ml Wasser
aufkochen lassen, die Hitze reduzieren und fur
etwa 10-15 Minuten leicht kdcheln, bis die
Flussigkeit aufgezogen ist.

Wahrend des gesamten Kochprozesses muss
der Reis immmer bedeckt sein!

2. Wahrenddessen die Kokosmilch mit dem
Zucker mischen und erhitzen bis dieser aufgelost
Ist.

Nun den Reis mit der Halfte der Kokosmilch
gleichmdaRig Ubergielen und zugedeckt fur
weitere 10 Minuten rasten lassen.

Mit Mango sowie Sesam und dem Rest der
sullen Kokosmilch servieren.




